
 

「
春
、
美
春
（
ア
ラ
カ
ル
ト
）
」
会
席 

平
日
限
定 

令
和
三
年 

四
月
・
五
月 

 

前
菜 

 
 

 
 

 
 

筍
と
菜
の
花
の
お
浸
し 

 

川
海
老
唐
揚 

茄
子
木
の
芽
田
楽 

鳥
八
幡
巻 

厚
焼
玉
子 

一
寸
豆 

三
色
団
子 

 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 

焼
米
烏
賊
山
椒
煮 

豚
ロ
ー
ス
味
噌
漬 

造
り 

 
 

 
 

 
 

お
造
り
特
選
五
種
盛
り
合
わ
せ 

 

鯛 

中
ト
ロ 

間
八 

焼
真
烏
賊 

赤
海
老 

 

蒸
し
物 

 
 

 
 

 

茶
碗
蒸
し 

揚
げ
物 

 
 

 
 

 

海
老 

筍 

ま
な
が
つ
お
梅
肉
揚
げ 

た
ら
の
芽
天
婦
羅 

梅
塩 

酢
の
物 

 
 

 
 

 

ま
ま
か
り
五
色
和
え 

胡
瓜 

人
参 

錦
糸
玉
子 

水
前
寺
海
苔 

 

青
パ
パ
イ
ヤ 

針
茗
荷 

紅
立 

菊
花 

食
事 

 
 

 
 

 
 

桜
海
老
と
筍
の
釜
め
し 

※
十
名
様
以
上
は
「
釜
め
し
」
で
は
な
く
「
お
茶
碗
」
で
ご
用
意
い
た
し
ま
す
。 

香
の
物 

 
 

 
 

 

さ
く
ら
漬 

ゆ
ず
大
根 

留
椀 

 
 

 
 

 
 

赤
だ
し 

鯛 

三
つ
葉 

若
布 

水
菓
子 

 
 

 
 

 

オ
レ
ン
ジ
ゼ
リ
ー 

苺 

ホ
イ
ッ
プ 

ケ
ー
キ 

 

■
ア
ラ
カ
ル
ト
メ
ニ
ュ
ー
（
一
か
ら
七
の
中
よ
り
お
ひ
と
り
様
に
つ
き
二
品
お
選
び
く
だ
さ
い
。） 

 
 

一
、
岡
山
銘
牛
千
屋
牛
の
す
き
鍋
（
お
鍋
） 

二
、
桜
鯛
の
し
ゃ
ぶ
し
ゃ
ぶ
鍋
（
お
鍋
） 

三
、
岡
山
銘
牛
千
屋
牛
低
温
た
た
き 

四
、
岡
山
銘
牛
の
千
屋
牛
の
赤
身
鉄
板
焼
き 

五
、
鮑
柔
ら
か
煮
と
有
頭
海
老
の
野
菜
炊
き
合
わ
せ 

六
、
鮑
踊
り
焼
き 

七
、
蛸
の
柔
ら
か
煮
と
有
頭
海
老
の
野
菜
炊
き
合
わ
せ 

※
八
名
様
以
上
の
場
合
、
ア
ラ
カ
ル
ト
メ
ニ
ュ
ー
は
グ
ル
ー
プ
統
一
の
ご
用
意
に
な
り
ま
す
。 

※
季
節
ま
た
は
仕
入
状
況
に
よ
り
内
容
を
変
更
す
る
場
合
が
ご
ざ
い
ま
す
。 

※
土
曜
日
・
休
前
日
・
Ｇ
Ｗ
・
お
盆
の
期
間
中
は
予
約
不
可 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 


